
Tél. 02 38 53 02 42

32 rue Louis Roguet, 
45000, Orléans

www.gioiaorleans.com
@Gioia_orleans

Ouvert du lundi au dimanche
de midi à minuit

Planche de charcuterie   17

Planche mixte   2 0

Chacuterie et fromage

Tartinades apéro   1 6

La Basique   1 3
Sauce tomate, mozza fi or di latte

La Chêvre   1 7
Crème fraiche, mozza fi or di latte, Ste  Maure de Touraine, 
miel et speck

La Queen   1 6
Tomate, mozza fi or di latte, jambon Rostello, champi-
gnon, oeuf

L’Épicée   1 6
Tomate, mozza fi or di latte, spianata, 
poivrons, olives, roquette

La Crémeuse   1 7
Crème fraiche, mozza fi or di latte, gorgonzola, 
Parmesan, Ste Maure de Touraine

La Saumon   18
Crème fraiche, mozza fi or di latte, saumon fumé, 
ciboulette, citron

La Burratina   1 9
Tomate, mozza fi or di latte, burrata, jambon speck, 
pesto de roquette

La Grecque   1 6
Tomate, mozza fi or di latte, poivrons, olives de kalamata, 
tomates cerises confi tes, fêta, 

À  P A R TA G E R
seulement entre 12h et 14h30 et entre 19h et 23h

P I Z Z A S



Saumur
«Les Roches Neuves», 
Domaine Thierry Germain

St Nicolas de Bourgueil
«Les Perruches»
Domaine de la Cotelleraie

Chinon
«Turpenay» Domaine de Coulaine

Pinot Noir
vieilles vignes
Domaine Philippe le Hardy

Haute Côte de Nuit
Domaine Manuel Olivier

Haut Médoc
Moulin du Château la Lagune

St Languedoc
«les Petits Pas»
Domaine le Pas de l’Escalette

Rhone
«le Temps est venu», domaine S. Ogier

V I N  A U  V E R R E
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RHONE / S. OUEST

9 . 8

ITALIEN

Valpolicella
Torre del Falasco

6 . 5 1 3 2 6

1 3 2 6

1 9

1 6

Café   2 , 2

Café crème, Thés, Chocolat   4

Cappuccino, Viennois   5

Sirop à l’eau   3

Coca Cola, Coca 0, Coca Cherry 33 cL   4 , 2

Fanta orange, Schweppes, Schweppes agrum, 
Orangina, Fuze Tea, Limonade  25 cL   4 , 2

Jus de fruits Charles Papillon, 25 cL     6
Orange, fraise, tomate, abricot, poire Wiliams, 
pomme, pêche

Fruits pressés    7
Orange, citron

Supplément sirop   0 , 5

Vittel 25cL   3 . 5

Perrier 33 cL   4 , 2

San Pellegrino, Vittel 50 cL   5

San Pellegrino, Vittel Litre   7

Chateldon 75cL   8

Brasserie Art&Brew, Dufort Ambrée 5,5° 33 cL   7,5

Brasserie Art&Brew, Blonde 8,8° 33 cL   7

Karmeliet 33 cL   6

Corona 33 cL    6

Desperados 33 cL   6

Kwack Ambrée 33 cL   6

B O I S S O N S  C H A U D E S
fi n de service à 18h

S O F T

E A U X

B I È R E S  B O U T E I L L E S

Thé glacé à  l a  pèche                    6

Thé glacé passion noisette: thé, purée Monin pas-
sion, sirop de noisette, citron vert frais                          8

Thé glacé pomme vanille:  thé, purée Monin 
pomme verte, sirop de vanille, citron vert frais   8

T H É S  G L A C É S  M A I S O N



Foster’s

Affl  igem

Cuvée des Trolls

Kasteel rouge

Lagunitas IPA

Mort Subite 
Blanche
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Ricard 2 cL   3

Martini Vermouth Blanc/Rouge 5cL   6 , 5

Martini Bitter 5 cL   6 , 5

Porto Blanc/Rouge 5 cL   6

Grey Goose 4 cL   1 0

Grey Goose à la Poire 4 cL   1 2

Jack Daniel’s 4 cL   1 0

Jameson 4cL   9

Kir 12 cL   4 , 2

Kir pétillant 10 cL   8

Kir Royal 10 cL   1 2

Bacardi Carta Oro  4 cL   8

Limoncello 5 cL   6 , 5

Amaretto Disarono 5 cL   6 , 5

L’abricot du Roulot 5 cL  Jean Marc Roulot   1 2

Bailey’s 6cL   6 , 5

Get 27/31 6cL   7

Menthe Pastille   7

Poire d’Olivet 4 cL   6 , 5

Téquila Patron 4cL   1 0

Mezcal La Escondida 4cl      1 5

Pour les Rhums et Whisky, demander notre carte

B I È R E S  P R E S S I O N

A P É R I T I F S

D I G E S T I F S

Touraine Sauvignon
«Cœur de Roche» 
vieilles vignes, Domaine Mérieau

Reuilly
«Les Millets», Domaine Joseph Mellot

Sancerre
«Signature», Domaine Jolivet

Pouilly Fumé
«Cuvée Maunet», 
Domaine de la loge by Aromavini

Coteau du Layon
Château de la Roulerie, 2022

Ayala brut 

Bollinger special cuvée

Gris Blanc
Pays d’Oc

Reuilly
Domaine Lafond

Chardonnay 
Domaine Philippe le Hardy 

Haute Côte de Nuits
Domaine Manuel Olivier

Chablis
«1975» , Domaine Gueguen

V I N  A U  V E R R E
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L E S  S P R I T Z    1 2

Spritz   
Aperol, Perrier, Prosecco

St Germain Spritz
St Germain, Cordial Bottle Green, Perrier, Prosecco

Ruby Spritz   
Purée de Pamplemousse Monin, Liqueur de vanille, 
jus de citron vert, Perrier, Prosecco

Agrum Spritz   
Purée de mandarine Monin, Curaçao Yuzu, Martini 
Bitter, Perrier, Prosecco

Berry Spritz
Purée de cassis Monin, Liqueur fair açaï, jus de ci-
tron vert, Perrier, Prosecco

L E S  C R É AT I O N S

Pearadise    12
Bacardi Carta Oro, jus de poire, jus de citron jaune, 
sirop d'hibiscus, fever tree Médittéranéan

Fraicheur Automnale    12
Vodka Eristof, sirop de fi gue maison, jus de citron 
vert, liqueur de fraise des bois, menthe fraiche

O'kami    12
Saké, liqueur de prune, sirop de litchi, jus de citron 
vert

Yellow Sunshine    12
Gin Anaë, jus d'ananas, purée de Yuzu Monin, jus de 
citron vert, sirop de vanille, fever tree Indian Tonic

 L E S  M O C K TA I L S    8

Breakfeast                                                               
Jus d'orange, purée de fraise Monin, lait, jus de 
citron jaune, sirop de croissant maison

Winter Sugar                                                          
Jus de Pomme, jus de citron vert, sirop de miel mai-
son, fever tree ginger ale 

Pink Fizz                                                                  
Jus de framboise, jus de cramberries, jus de citron 
jaune, sirop de miel, limonade

C O C K TA I L S

L E S  C L A S S I Q U E S    1 0

Mojito, Piña Colada, Cosmopolitain, 
Long Island, Gin Fizz, Caïpirhina, Negroni
Mint Julep, Daïquiri, Whisky Sour,
 Irish coff ee...

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S    1 2

Bramble
Gin Anäe, liqueur de Chambord, citron jaune frais, 
sirop de sucre de canne

Agave Chocolate
Tequila infusé noisettes, liqueur de cacao blanc, 
sirop de sucre de canne, jus de citron vert maison

Egg Nogg
Cognac, liqueur de sapin, sirop de miel maison, lait, 
un oeuf entier
Servi froid ou chaud

Planteur d'Automne
Bacardi Carta Oro, Rhum blanc Clément canne 
bleu, jus de citron, jus de goyave et fruit du dragon, 
sirop de noisette, liqueur de poire

Spicy Magarita
Téquila Camino Real infusée au piment, liqueur Fair 
Kumquat, citron vert frais, purée Monin de mangue

Espresso Martini
Vodka Grey Goose, liqueur de café Fair, sirop de 
sucre de canne, expresso, sel

Pornstar Martini

Tequila Camino Real infusée à la vanille, purée de 
passion Monin, citron vert frais, shot de Champagne

Citrus old fashionned

Nikka Coff ey Grain, sirop de sucre au citron maison, 
bitter Yuzu 

C O C K TA I L S


