ENTREES

FOIE GRAS 15
Maison au Cognac et Pineau des Charentes, toasts

SAUMON 10
Gravlax a I'aneth

ESCARGOTS 10
En cassolette, lard et champignons

CGEUF MEURETTE 10
Vin rouge, lardons, champignons

A PARTAGER

LA PLANCHE 17
Charcuterie

LA PLANCHE MIXTE 20
Charcuterie et fromages

PLATS

RUMSTEAK AU POIVRE 20
Sauce au poivre, frites

FAUX-FILET 25
Sauce au bleu d’Auvergne, frites

ENTRECOTE POUR 2 PERS 64
700/800gr, sauce au bleu d’Auvergne, sauce au
poivre, frites

SUPREME DE POULET 24
Sauce morilles, écrasé de pommes de terre

COCHON 20
Joue a la moutarde Martin-Pouret, carottes roties,
purée de panais

PATES 18
Conchiglie, pesto rosso, burrata

BAR 25
Vin rouge, badiane, carottes réties

CHEESE BURGER 18
Bun au sésame, steak haché, creme de cheddar,
jalapefio, compotée d'oignons et sauce barbecue
maison, frites

TARTARES
& SALADE

BOEUF 19
Tartare, condiments, jaune d'ceuf, frites
THON 19
Tartare au wasabi, frites

CAMEMBERT 19
ROt au four, jambon speck, frites

SALADE PARISIENNE 18
Salade, ceuf dur, jambon aux herbes,
tomates cerises confites, Comté 18 mois

LA FORMULE DU MIDI

Servie uniquement du lundi au vendredi
(hors jours fériés), a l'ardoise

Plat 15€
Entrée / plat / café 19€
Plat / dessert / café 19€
Entrée / plat / dessert / café 24€

BAR & RESTAURANT

Origine des viandes:
Boeuf FRANCE
Poulet FRANCE

Cochon ALLEMAGNE

PIZZAS

LA BASIQUE 13
Tomates, mozza fior di latte

LA QUEEN 16
Tomates, mozza fior di latte, jambon aux
herbes, champignons, ceuf

LA CHEVRE 17
Creme fraiche, mozza fior di latte, Ste Maure de
Touraine, miel, jambon speck

LA CREMEUSE 17
Créme fraiche, mozza fior di latte, parmesan,
gorgonzola, Ste Maure de Touraine

LA SAUMON 18
Créme fraiche, mozza fior di latte, saumon
fumé, ciboulette, citron

L'EPICEE 16
Tomates, mozza fior di latte, spianata, poivrons,
olives de Kalamata, roquette

LA BURRATINA 19
Tomates, mozza fior di latte, burrata, jambon
speck, pesto de roquette

LA GRECQUE 16
Tomates, mozza fior di latte, poivrons, olives de
Kalamata, féta, tomates cerises confites

FROMAGES
& DESSERTS

FROMAGE 10
Assortiment d’Olivet au poivre, Comté
18 mois, bleu d’Auvergne et salade

GOURMAND 8
Café, mignardises

TIRAMISU 8
Au Gianduja, cookie

MOUSSE AU CHOCOLAT 8

TARTE NORMANDE 8
Créme fraiche

CREME BRULEE 8

MENU ENFANT 1o

Steak haché, frites
ov

Pizza « La petite Basique »

Une boisson au choix

Une boule de glace
(chocolat, vanille, fraise)



