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Ouvert du lundi au dimanche
de midi à minuit

Planche de charcuterie   17

Planche mixte   2 0

Chacuterie et fromage

La Basique   1 2
Sauce tomate, mozza fi or di latte

La Chêvre   1 6
Crème fraiche, mozza fi or di latte, Ste  Maure de Touraine, 
miel et speck

La Queen   1 6
Tomate, mozza fi or di latte, jambon Rostello, champi-
gnon, oeuf

L’Épicée   1 6
Tomate, mozza fi or di latte, spianata, 
poivrons, olives, roquette

La Crémeuse   1 7
Crème fraiche, mozza fi or di latte, gorgonzola, 
Parmesan, Ste Maure de Touraine

La Saumon   17
Crème fraiche, mozza fi or di latte, saumon fumé, 
ciboulette, citron

La Burratina   1 8
Tomate, mozza fi or di latte, burrata, jambon speck, 
pesto de roquette

La Pepperoni   1 5
Tomate, mozza fi or di latte, pepperoni, 

À  P A R TA G E R
seulement entre 12h et 14h30 et entre 19h et 23h

P I Z Z A S

H A P P Y  H O U R S
Tous les jours de 18h à 20h

Frites au Cheddar   6

Camenbert rôti   5

Pintes de bières   5

Verre de St Nicolas de Bourgueil   5

Verre de Coteaux du Layon   4

Verre de Reuilly blanc   5

Thé glacé Maison   4



Saumur
Domaine Langlois Château

St Nicolas de Bourgueil
«Les Perruches»
Domaine de la Cotelleraie

Chinon
«Vieilles vignes»
Domaine  Angelliaume

Reuilly
"Les Galifardes"
Domaine Cordaillat

Pinot Noir
Domaine Manuel Olivier

Haute Côte de Beaunes
Domaine Billard

Graves
Chateau Grabas

Rhone
«le Temps est venu», domaine S. Ogier

Croze Hermitage
«Friandise»
Domaine Mélodie

V I N  A U  V E R R E
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Valpolicella
Torre del Falasco
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Café   2 , 2

Café crème, Thés, Chocolat   4

Cappuccino, Viennois   5

Sirop à l’eau   3

Coca Cola, Coca 0, Coca Cherry 33 cL   4 , 2

Fanta orange, Schweppes, Schweppes agrum, 
Orangina, Fuze Tea, Limonade  25 cL   4 , 2

Jus de fruits Granini, 25 cL     4
Orange, fraise, tomate, abricot, ananas, multivitamine, 
pomme

Fruits pressés    7
Orange, citron

Supplément sirop   0 , 5

Vittel 25cL   3 . 5

Perrier 33 cL   4 , 2

San Pellegrino, Vittel 50 cL   5

San Pellegrino, Vittel Litre   7

Chateldon 75cL   8

Brasserie Art&Brew, Dufort Ambrée 6,5° 33 cL  7,5

Brasserie Art&Brew, Blonde Triple 8,8° 33 cL   7

Karmeliet 33 cL   6

Corona 33 cL    6

Desperados 33 cL   6

Kwack Ambrée 33 cL   6

B O I S S O N S  C H A U D E S
fi n de service à 18h

S O F T

E A U X

B I È R E S  B O U T E I L L E S

Thé glacé à  l a  pêche                                              6

Thé glacé mangue pop corn:  thé, purée Mo-
nin mangue, sirop de pop corn, citron vert fra
is                                  8

T H É S  G L A C É S  M A I S O N



Paulaner

Affl  igem

Cuvée des Trolls

Kasteel rouge

Lagunitas IPA

Mort Subite 
Blanche
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Ricard 2 cL   3

Martini Blanc/Rouge 5cL   6

Campari 5 cL   6 , 5

Porto Blanc/Rouge 5 cL   6

Grey Goose 4 cL   1 0

Grey Goose à la Poire 4 cL   1 2

Jack Daniel’s 4 cL   1 0

Jameson 4cL   9

Kir 12 cL   4 , 2

Kir pétillant 10 cL   8

Kir Royal 10 cL   1 2

Bacardi Carta Oro  4 cL   8

Limoncello 5 cL   6 , 5

Amaretto Disarono 5 cL   6 , 5

L’abricot du Roulot 5 cL  Jean Marc Roulot   1 2

Bailey’s 6cL   6 , 5

Get 27/31 6cL   7

Menthe Pastille   7

Poire d’Olivet 4 cL   6 , 5

Téquila Patron 4cL   1 0

Mezcal La Escondida 4cl      1 5

Chartreuse verte 4cl     1 0

Pour les Rhums et Whisky, demander à notre équipe

B I È R E S  P R E S S I O N

A P É R I T I F S

D I G E S T I F S

Touraine Sauvignon
Domaine Merieau 

Reuilly
«Les Millets», 
Domaine Joseph Mellot

Pouilly Fumé
«Cuvée Maunet», 
Domaine de la loge by Aromavini

Coteau du Layon
Château de la Roulerie, 

Ayala brut 

Bollinger special cuvée

Gris Blanc
Pays d’Oc

Chardonnay
«Macon village», 
Domaine les Emaliéres 

Chablis
«1975» , 
Domaine Gueguen
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C O C K TA I L S

L E S  I N C O N T O U R N A B L E S    1 2

Bramble
Gin, liqueur de Chambord, citron jaune, sirop de 
sucre de canne

Spicy Margarita Hibiscus
Téquila infusé au piment, jus de citron jaune, 
cointreau, sirop Monin Hibiscus

Automne Mule
Vodka Grey Goose Poire, jus de citron vert, sirop 
de vanille, fever tree ginger beer

Amaretto Sour Framboise
Amaretto, jus de citron jaune, jus de Framboise, 
sirop de sucre de canne

Clover Club
Gin, Martini extra dry, jus de citron jaune, sirop 
de framboise

Espresso Martini
Vodka, liqueur de café Fair, sirop de sucre de 
canne, expresso, sel

Pornstar Martini

Tequila infusée à la vanille, purée de passion 
Monin, citron vert, shot de Champagne

Spicy old fashionned

Bourbon, sirop d'épice maison, bitter Transatlan-
tic 

L E S  M O C K TA I L S    8

Fruity                                                               
Jus d'ananas, jus de cramberries, purée de 
pêche monin, jus de citron vert, perrier

Le Peché Mignon                                                
Jus de Pêche, sirop de grenadine, jus de citron 
jaune, sirop de vanille, limonade 

Glory                                                                  
Jus de framboise, sirop de canelle, jus de citron 
jaune, purée de myrtille, feuille de menthe, 
limonade

Sweety                                                                  
Jus de litchi, jus de citron jaune, sirop de jasmin, 
tonic au pamplemousse

L E S  C L A S S I Q U E S    1 0

Mojito, Piña Colada, Cosmopolitain, 
Long Island, Gin Fizz, Caïpirhina, Negroni
Mint Julep, Daïquiri, Whisky Sour,
 Irish coff ee...

C O C K TA I L S

L E S  S P R I T Z    1 2

Spritz   
Aperol, Perrier, Prosecco

St Germain Spritz
St Germain, Sirop de fl eur de sureau, Perrier, Pro-
secco

Hot Spritz   
Sirop de miel maison, Liqueur de cacao blanc, jus de 
citron jaune, Perrier, Prosecco

Chestnut Spritz   
Purée de Pamplemousse Monin, Liqueur de châ-
taigne, jus de vert jaune, Perrier, Prosecco

L E S  C R É AT I O N S

Almond Planteur    12
Rhum Bacardi Carta Oro, Amaretto, sirop de noi-
sette, sirop de miel maison, jus de citron vert, jus de 
poire, liqueur de gingembre

Whithered Flower    12
Tequila, jus de citron jaune, liqueur de cacao blanc, 
crême de framboise

Lemon Linger    12
Bacardi Carta Oro, amaretto, sucre de canne, bitter 
vanille, siphon citron vanille

Cydonia    12
Gin Ferdinand saar, Bombay saphir, jus de citron 
jaune, sirop de vanille, purée maison au coing

Almond & pear    12
Vodka, amaretto, jus de citron 
vert, jus de poire, sirop d'orgeat 


